


HACIA UNA COCINA ESPACIAL

Se habla de menis para ¢l espacio, por geniplo lo que comen los astronautas del programa
Shuttle, del Soynzz o de la 15S. Pero de lo que no se suele hablar es de una cocina espacial, nna
cocina del espacio. Creemos que ya es la hora de pensar en la aportacion que piede hacer a la cocina
el hecha de que el hombre sea capaz de salir y permanecer en el espacio. Se trata de realizar un salto
conceptual que la tecnologia involucradea en la exploraciin del medio extratervestre estd ya capacitada

para bacer.

Una cocina del espacio serd aquella que partiendo de las especiales condiciones gne se dan fuera
de la tierra, procesard las materias primas de una forma totalmente distinta, iniciara una nuera
liturgia del comer y presentard una pecnliar relacian entre los contenedores y sus contenidos. Ya es
hora de que el viajero espacial, ol astronauta, supere la mera supervivencia para qué pueda decir

aquello de jesto es vida!

A la tierra lo que es de la tierra, y al celo lo que es del cielo, Galactic Suite es entendido como
una experiencia global, que va desde el resort en la tierra, donde se prepara a los vidgjeros, al resort en
el botel espacial nna rvez ya en orbita. Por ello se estd lHevando a cabo una investigacion para consguir
ofrecer al viajero en drbita una alimentaciin con categoria de experiencia gastronimica basada en

procesos nnevos que se tendran que desarrvollar. Vodo un placer.

l:sta cocina, ademds de aportar nnos platos que por ol monento no sabemos si sabrdan a cielos
o iitficraas, presentard el acto de comer como un juego. Si en la tierra se reprende a los niios coando
Jnegan con los alinenios, bicn al contrario en el espacia ol acto de comer se convertirdg en un juego, ei el
que por ejemplo perscgsiremas la sopa antes de que su esfericidad escurvidiza provogue la pérdida de

todos sis tropeones.

Lo que tenemos que perseguir es el ir mis alld de subir comida ya preparada en la tierra
para ser engullida en el espacio, como si se tratara de un picnic. 1.os contenedores, a ‘cansa de las
implicaciones criticas del peso y la necesidad de evitar los residnos, se identificardn cada ves: mds con
su contenido, basta el punto de ser comestibles. Sesuramente la investivacion para evitar la gencracion

de residnns acabard revirtiendo en nuevos usos y productos gne seran usados en la tierra.

La exploracion espacial no es ajena a este retorno, y ahi estd el velero, nsado ahora ya
amipliamente en la tierra, lejos del espacio para el que nacio. i/ objetivo es subir la materia prima, la
cantidad minina de contenedares ¢ iniciar la era de la cocina espacial, que serd degustada cono si de

i Juego se lratara.
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